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lista dei vini
e delle birre
Le descrizioni dei vini in corsivo sono tratte da “Vini d’Italia” Gambero Rosso.

Per assicurare un frequente  ricambio, riserviamo  un prezzo vantaggioso sui vini contraddistinti dall’asterisco.
La nostra cantina  a chilometri zero

Presentiamo in questa prima pagina i vini ‘localissimi’, indicati anche nelle varie

 sezioni della lista,  che nascono nei  territori di  Rocca San Giovanni  e  San Vito.
 bianchi

trebbiano d’abruzzo doc 2016





€ 9
passerina terre di chieti 2016 





€ 9
cococciola terre di chieti “casino murri” 2016


€ 13
pecorino terre di chieti “casino murri” 2015


€ 13
Cantina San Giacomo (rocca s.giovanni)

pecorino i.g.t. terre di chieti 2014




€ 14
Az. Agr. Marino della Fazia (s.vito chietino)

sauvignon colline frentane i.g.t. “elissa” 2012


€ 14
(vino biologico – stile molto “retrò”) 

Az. A. Bianco (s.vito chietino)

pecorino terre di chieti 2015





€ 15
chardonnay terre di chieti 2015




€ 15


Az. Agr. Lucà Dazio (s.vito chietino)
pecorino terre di chieti “l’ariosa” 2015



€ 16 

passerina terre di chieti “l’ariosa” 2015



€ 16
Az. Agr. Olivastri (s.vito chietino)

vino biologico bianco (caraffa lt 0,50)




€ 4,5  

   

 Cantina S. Giacomo (rocca s.giovanni)

    vini spumanti

pecorino spumante brut






€ 12
  

Cantina San Giacomo (rocca s. giovanni)

pecorino spumante brut






€ 13
Az. Agr. Marino della Fazia (s.vito chietino)

rosati

cerasuolo d’abruzzo 2015





€ 8
cerasuolo d’abruzzo “casino murri” 2016



€ 13
Cantina S. Giacomo (rocca s.giovanni)







- CONTINUA  -
- CONTINUA  -

montep. d’abruzzo cerasuolo “marcantonio” 2015

€ 14
Az. Agr. Olivastri (s.vito chietino)

rosato dop terre di chieti (caraffa lt 0,50)



€ 4,5 

       

 (Cantina San Giacomo - rocca s.giovanni)
 rossi

montepulciano d’abruzzo  2014




€ 9
montepulciano d’abruzzo “casino murri” 2014

€ 13
montepulciano d’abruzzo “casino murri 14” 2014
 (14°)
€ 16
Cantina S. Giacomo (rocca s.giovanni)

montepulciano d’abruzzo 2013




€ 14
Az. Agr. Marino della Fazia 

     (san vito chietino)

montepulciano d’abruzzo “quercia dei corvi” 2013

€ 12
montepulciano d’abruzzo  “la grondaia” 2012


€ 14 
Az. Agr. Olivastri (s.vito chietino)

montepulciano d’abruzzo 2013




€ 15
Az. Agr. Lucà Dazio (san vito chietino)

rosso biologico terre di chieti (caraffa lt 0,50)


€ 4,5 

       

 (Cantina San Giacomo - rocca s.giovanni)

grandi formati bianchi

vermentino colli di luni  “etichetta nera” 2014 (lt.1,5)

€ 48
(“… l’importante struttura, la prolungata intensità e il morbido retrogusto”)

(tre bicchieri Vini d’Italia)
Cantine Lunae (liguria)


 “de vite” magnum  2014 (lt.1,5)





€ 34
(sauvignon, pinot bianco, muller thurgau e riesling)



Hofstatter (alto adige)

verdicchio di mat. ris. “cambrugiano” 2011 mg. (lt.1,5)
€ 38
    (“energia, coesione e consueta ricchezza…”)
Cantine Belisario (marche)


verdicchio cast. j. cl. “di Gino”  integrale 2015 mg (lt 1.5)
€ 28
(pochissimi solfiti aggiunti, non filtrato né chiarificato)
Fattoria San Lorenzo (marche)

bianchi  regionali


  

trebbiano d’abruzzo doc 2016





€ 9
passerina terre di chieti 2016 





€ 9
cococciola terre di chieti “casino murri” 2016


€ 13
pecorino terre di chieti “casino murri” 2015


€ 13
Cantina San Giacomo (rocca s.giovanni)

pecorino i.g.t. terre di chieti 2014




€ 14
Az. Agr. Marino della Fazia (s.vito chietino)
sauvignon colline frentane i.g.t. “elissa” 2013


€ 14
(vino biologico – stile molto “retrò”) 

Az. Agr. Bianco (s.vito chietino)
pecorino terre di chieti 2015





€ 15
chardonnay terre di chieti 2015




€ 15


Az. Agr. Lucà Dazio (s.vito chietino)
pecorino terre di chieti “l’ariosa” 2015



€ 16 
passerina terre di chieti “l’ariosa” 2015



€ 16
Az. Agr. Olivastri (s.vito chietino)

trebbiano d’abruzzo “le vigne di faraone” 2015 


€ 14 *
(maceraz. a freddo, affinamento in acciaio)
bianco dei colli aprutini igt “collepietro” 2013 


€ 16 *
(falanghina, passerina e pecorino 6 mm sui lieviti)
Az. Agr. Faraone (giulianova)
trebbiano d’abruzzo dop 2014 



 
€ 12 *
pecorino  dop 2015
(tre bicchieri Vini d’Italia)

 
€ 18
(premio spec. Gambero Rosso miglior rapporto q/p 2017)
Az. Tiberio (cugnoli)
pecorino “giocheremo con i fiori” 2015



€ 18


trebbiano “bianchi grilli per la testa” 2015



€ 22
(maturato 9 mesi sulle fecce di fermentazione)
Torre dei Beati (loreto aprutino) 








- CONTINUA  -
- CONTINUA  -

pecorino  i.g.t. terre di chieti 2015 (tappo vetro)


€ 19
passerina  i.g.t. terre di chieti 2016 (tappo vetro)

€ 19
cococciola i.g.t. terre di chieti 2016 (tappo vetro)

€ 19
Tenuta Ulisse (crecchio)


trebbiano d’abruzzo 2011 (tre bicchieri Vini d’Italia)

€ 68
(“profumi erbacei di prato fiorito…”)
Valentini (loreto aprutino) 
vino biologico bianco (caraffa lt 0,50)




€ 4,5  

   

 Cantina S. Giacomo (rocca s.giovanni)
 bianchi fuori regione
colli di luni bianco “fior di luna” 2014



€ 16
(vermentino, albarola, greco)

vermentino colli di luni “etichetta grigia” 2014


€ 19
vermentino colli di luni “etichetta nera” 2014


€ 24
vermentino colli di luni  “etichetta nera” 2014 (lt.1,5)

€ 48
(“… l’importante struttura, la prolungata intensità e il morbido retrogusto”)

(tre bicchieri Vini d’Italia)
Cantine Lunae (liguria)


sauvignon prov. parma igt 2014




€ 15
Monsupello (lombardia)
riesling renano “monsaltus” 2015  (chiusura stelvin)

€ 18 

Marchesi di Montalto (lombardia)

 “de vite” magnum  2014 (lt.1,5)





€ 34
(sauvignon, pinot bianco, muller thurgau e riesling)



Hofstatter (alto adige)

sauvignon blanc alto adige doc 2015



€ 18
gewurztraminer alto adige doc 2015 



€ 20
Peter Zemmer (alto adige)
“capo martino” 2010 (uvaggio a base di tocai friulano)

€ 48 *
(“complesso e raffinato all’olfatto, potente e ricco di carattere…”)

Jermann (friuli)  (tre bicchieri Vini d’Italia)
vino bianco “catavela” 2014





€ 16
(“sentori di cedro ed albicocca disidratata, asciutto ed essenziale…”)

Az. Agr. Denavolo (emilia romagna) (cantina biologica 

protagonista del docu-film “Resistenza naturale” di Johnathan Nossiter)

(perdonate ora la predilezione per i grandi verdicchi, sapidi e longevi:

 entrate nel loro mondo e la condividerete…)
verdicchio cast. jesi classico  “di Gino” 2015 
             
€ 14
verdicchio cast. j. cl. “di Gino”  integrale 2015 mg (lt 1.5)
€ 28
(pochissimi solfiti aggiunti, non filtrato né chiarificato)
verdicchio cast. jesi class. sup. “le oche” 2014


€ 19
verdicchio cast. jesi class. ris. “campo delle oche” 2012
€ 26
Fattoria San Lorenzo (marche)

verdicchio di mat. ris. “cambrugiano” 2011 mg. (lt.1,5)
€ 38 
    (“energia, coesione e consueta ricchezza…”)
Cantine Belisario (marche)
-  CONTINUA  -
- CONTINUA  -

bianchi fuori regione


marche bianco igt “terre silvate” 2014



€ 16
vino bianco “nur” 2013 (prodotte solo 2100 bottiglie)

€ 19


(trebbiano, malvasia e verdicchio surmaturi)

La Distesa (marche) (cantina biologica protagonista 

del docu-film “Resistenza naturale” di Johnathan Nossiter)
verdicchio cast. di jesi classico “albiano” 2015


€ 14
verdicchio cast. di jesi class. superiore “luzano” 2014
€ 16 
verdicchio cast. di jesi class. ris. “salmariano” 2011

€ 19 
(“… l’espresione più levigata e glicerica del verdicchio”)

Marotti Campi (marche)

verdicchio di matelica docg “mirum” 2012 (14,5°)

€ 25 
(“raffinato impasto aromatico dove cogliere mimosa, polline, lime e anice”)
(tre bicchieri Vini d’Italia)
Az. Agr. La Monacesca (marche)
greco di tufo 2015  







€ 20
fiano di avellino 2015






€ 21
Ciro Picariello (campania)







greco di tufo 2015 (tre bicchieri Vini d’Italia)



€ 23
(“… trama sapida ed un finale interminabile di menta ed agrume”)
fiano di avellino 2015






€ 23
Pietracupa (campania)







“lèontine”  2014 (sangiovese vinificato in bianco)
         

€ 13
“malachè” malvasia igp 2014 




         
€ 15
Cantina Sociale di Barletta (puglia)

fiano murgia igt fiano “jody” 2014



         
€ 13
Az. Agr. Conte Spagnoletti Zeuli (puglia)
vermentino di sardegna  “renosu” 2014 



€ 15 *
(tripleA biologico)

Dettori (sardegna)

champagne

(La Balena è segnalata tra i luoghi dello champagne da 
    “Le migliori 99 maison…”, principale guida italiana del settore;

     perdonateci se ad inizio stagione la lista è ridotta)

brut
(45% chard., 12% pinot n., 43% pinot meun. - 24 m.)

€ 38
brut
nature (36% chard., 13% pinot n., 51% pinot meun. - 36 m.)
€ 39 *
grande cuvee 2008 (60% ch. 16% pinot n., 24% p. m. - 60 m.)
€ 45 *
Collin Guillaume - Sillery - # 

brut tradition
(pinot noir, chardonnay)




 € 40
extra brut (100% pinot noir)






 € 44
De Lozey – Celles sour Ource - #
brut blanc de noir (vitigni rossi)





€ 40

brut blanc de noir (vitigni rossi)
 (demie - lt 0,375)

€ 24

brut reserve (vitigni rossi in prevalenza - 36 m.)


€ 42

extra brut (pas dosè)







€ 42

brut rosè (pinot noir)







€ 44

cuveè blanche mill. 2009 (100% chardonnay)


€ 45 *
cuveè blanche mill. 2012 (100% chardonnay)


€ 50

Henri Chauvet  – Rilly la Montagne - #
cuvee reserve extra brut (50% pinot n., 25% p.m, 25% ch.)
€ 48
“L’Audace”  brut nature (100% pinot noir- 30 m.)


€ 64
(tappo “99 Maisons”: “nobile arte”)
Pierre Gerbais – Celles sur Ource - 99 

goustan brut nature (100% pinot noir - 24 m.)


€ 66
(tappo e coupe de coer “99 Maisons”: “la quarta dimensione”)
Val Frison (prod.totale 8000 bottiglie) – Ville sur Arce - 99 
(  #  = maison selezionata ed importata direttamente, ottimo rapporto q/p)
( 99 = maison recensita da “Le migliori 99 maison di champagne” - )
vini spumanti italiani

pecorino spumante brut






€ 12

Cantina San Giacomo (rocca s.giovanni)

pecorino spumante brut






€ 13
Az. Agr. Marino della Fazia (s.vito chietino)

bianco frizzante dei colli trevigiani “bolle bandite” 

€ 18
(vitigni: prosecco, fermentazione con lieviti indigeni senza

controllo della temperatura, rifermentato in bottiglia)


Az. Agr. Carolina Gatti (ponte di piave - tv)
prosecco biol. frizzante doc “terre di marca” 


€ 16
(criomacerazione, rifermentazione naturale in bottiglia,

velato alla vista, legatura spago a mano, corpo sottile, 10,5°)

prosecco biol. spum. doc millesim. ‘15 “terre di marca” 
€ 16


Az. Agr. Corvezzo (cessalto - tv)
metodo classico

spumante brut
 (bombino bianco, pinot nero - 24 mesi) 

€ 22
spumante brut rosè
 (montepulciano, pinot nero - 24 mesi)
€ 24
D’Araprì (san severo - fg)  (Chiocciola Slow Food 2017)

“opera” (chardonnay, pinot bianco, pinot nero)



€ 22
Le Marchesine (franciacorta)
“costagrossa” (pinot nero – 36 mesi)




€ 25
Marchesi di Montalto (oltrepo pavese)
oltrepo pavese brut







€ 23
(pinot nero 90%, chard. 10% - 30 mesi)




oltrepo pavese brut millesimato 2010


(pinot nero - 55 mesi) (“molto buono… dallo stile più articolato, largo”)
€ 28 

Monsupello
franciacorta “alma cuvèe brut”





€ 38
(chard. 80%, pinot bianco e  nero 20% - 48 mesi)
(“profumi delicati e persistenti di frutta bianca ed erbe aromatiche…”)
(tre bicchieri Vini d’Italia)
Bellavista (franciacorta)
rosati regionali 

cerasuolo d’abruzzo 2015





€ 9
cerasuolo d’abruzzo “casino murri” 2016



€ 13
Cantina S. Giacomo (rocca s.giovanni)
montep. d’abruzzo cerasuolo “marcantonio” 2015

€ 15
Az. Agr. Olivastri (s.vito chietino)

cerasuolo d’abruzzo “le vigne di faraone” 2015 
(14,2°)
€ 15
(affinamento in acciaio)
Az. Agr. Faraone (giulianova)
cerasuolo d’abruzzo “rosa-ae” 2015
 (13,5-14°)


€ 16
Torre dei Beati (loreto aprutino) 

merlot terre di chieti “unico” 2015 
(tappo vetro)

€ 19
Tenuta Ulisse (crecchio)
 montepulciano d’abruzzo cerasuolo 2011


€ 45
   (“profumi esuberanti di fragola e frutta rossa, beva fresca e dinamica”)

Az. Agr. Valentini (loreto aprutino)
rosato dop terre di chieti (caraffa lt 0,50)



€ 4,5 
       

 (Cantina San Giacomo - rocca s.giovanni)
rossi regionali

montepulciano d’abruzzo  2014




€ 9
montepulciano d’abruzzo “casino murri” 2014

€ 13
montepulciano d’abruzzo “casino murri 14” 2014
 (14°)
€ 16
Cantina S. Giacomo (rocca s.giovanni)

montepulciano d’abruzzo 2013




€ 14
Az. Agr. Marino della Fazia 

     (san vito chietino)
montepulciano d’abruzzo “quercia dei corvi” 2013

€ 12
montepulciano d’abruzzo  “la grondaia” 2012


€ 14 
Az. Agr. Olivastri (s.vito chietino)

montepulciano d’abruzzo 2013




€ 15
Az. Agr. Lucà Dazio (san vito chietino)

montepulciano d’abruzzo 2014




€ 18
Torre dei Beati (loreto aprutino) 
montepulciano d’abruzzo “caroso” 2010



€ 18
(“un  montepulciano classico, dall’intrigante nota di fuliggine”)
Vini Citra (ortona)

rosso biologico terre di chieti (caraffa lt 0,50)


€ 4,5 

       

 (Cantina San Giacomo - rocca s.giovanni)

rossi fuori regione
monferrato rosso “sul bric” 2000 (tre bicch.Vini d’Italia)
€ 35 *
(“impressionante per potenza ed eleganza”)
barolo “marasco” 2001 (tre bicchieri Vini d’Italia)


€ 48
(“sapido, succoso e dal finale lunghissimo”)



Martinetti (piemonte)

cortona doc sirah “il bosco”  2001




€ 33 *
(“il frutto si esprime con grande limpidezza ed eleganza …) 
 (tre bicchieri Vini d’Italia) 




Tenimenti D’Alessandro (toscana)


chianti classico ris. “il poggiale” 2001



€ 48 *
(“vino elegantisimo, con profumi molto tipici e varietali”)
 (tre bicchieri Vini d’Italia)





Castellare di Castellina (toscana)

“solaia” 2000 (“è una delle versioni più felici di questo grande vino”)
€ 110
(tre bicchieri Vini d’Italia)
 



 
“tignanello” 2000 (“storico Supertuscan a base di sangiovese…”)
€ 70 *
Antinori  (toscana)

susumaniello salento igt “askos” 2015
 (14°)


€ 21
salice salentino doc riserva “pezzo morgana”2011 (15,5°)
€ 24
Masseria Li Veli (puglia)



isola dei nuraghi igt “turriga”  2000 



€ 65
(“… note di cioccolato ed erbe mediterranee”)
 (tre bicchieri Vini d’Italia)
Argiolas (sardegna)
birre artigianali regionali 

Novi Luna – 4° (lt o,75) 







€ 14
(chiara, prodotta con acqua delle sorgenti del Verde, malto d’orzo, luppolo

e con grano duro Senatore Cappelli, aromatizzata con fiori della Maiella)


Magia d’estate – 5,2° (lt o,75) 






€ 14
(chiara, prodotta con acqua delle sorgenti del Verde, malto d’orzo, luppolo

e con grano duro Senatore Cappelli, aromatizzata con bucce di arancia)

Magia rossa – 5,2° (lt o,75) 







€ 14
(ambrata, prodotta con acqua delle sorgenti del Verde, malto d’orzo, luppolo

e con grano duro Senatore Cappelli, aromatizzata con bucce di arancia)

Birrificio Artigianale Maiella (pretoro)
birra artigianale tedesca 

Weihenstephaner Hefe Weissbier – 5,4° (lt o,50) 


        € 5,9
(bionda hefe weizen di color giallo opaco ad alta fermentazione con aggiunta
di lieviti; aroma intenso di frutta matura, banane e chiodi di garofano, con
sentori di crosta di pane e malto; risalente al 1040, Weihenstephan  può 
essere considerata la più antica birreria Bavarese)

Weihenstephan (freising - germania)











6.06.17
 



